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ESP-UNESP-FACUL.CIENCIAS LETRAS-C.ARARAQUARA

Estudo Técnico Preliminar 6/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 157/2026 FCL/CAr

2. Descricao da necessidade

O objeto deste estudo técnico preliminar visa o fornecimento continuo de itens de coffee break destinados ao atendimento
de eventos institucionais, académicos, cientificos e administrativos promovidos pela Faculdade de Ciéncias e Letras do
Campus de Araraquara da UNESP ao longo do exercicio de 2026, tais como reunides, defesas, bancas, cursos, seminarios,
workshops, recepges institucionais e atividades de extenséo.

Os itens a serem registrados em ata compreendem alimentos e bebidas prontos para consumo, tipicos de coffee break
institucional, incluindo produtos de panificagdo, confeitaria, salgados assados, doces, bebidas quentes e frias, devendo
apresentar padronizacdo de tamanho, peso médio por unidade, qualidade sensorial, higiene, acondicionamento adequado e
regularidade de fornecimento. A especificacdo detalhada de cada item na planilha tem por objetivo assegurar clareza na
cotacdo, comparabilidade entre propostas, previsibilidade de consumo e correta execugdo contratual, evitando divergéncias
guanto a forma de fornecimento, rendimento por quilograma ou unidade e padrdo de apresentacao.

A adocao do Sistema de Registro de Precos justifica-se pela natureza recorrente e variavel da demanda, uma vez que a
guantidade, a frequéncia e o tipo de evento ndo podem ser previamente definidos com exatiddo, sendo necessaria
flexibilidade para solicitagcdes sob demanda, sem a realizacdo de mdultiplos certames ao longo do exercicio. Dessa forma, a
contratacao contribui para a eficiéncia administrativa, economicidade e adequada gestdo dos recursos publicos,
assegurando pronto atendimento as necessidades institucionais da Unidade.

Tabela 1 - Descricdo da necessidade:

UNIDADE
~ QUANTIDADE VALOR VALOR
RUPO ITEM ESPECIFICACA ATMAT DE p
GRUPO SPECIFICACAO c TOTAL UNITARIO TOTAL

MEDIDA

Minissalgado Assado, para entrega parcelada ao longo do ano,

pronto para consumo. Tipos e sabores:

- Empada de frango;

- Empada de palmito;

- Esfirra de carne;

1 T inha de f ; 270110  Unidade  20.000 R$ 1,15 RS
- Trouxinha de frango; . ) 23.000,00

- Trouxinha de ricota com cenoura;
-Trouxinha de brécolis com mugarela

- Enrolado de salsicha;
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- Enrolado de presunto e mugarela.

Minissalgado Frito, para entrega parcelada ao longo do ano,
pronto para consumo. Tipos e sabores:

- Bolinha de queijo;

- Coxinha de frango;

- Quibe;

- Rissoles de carne;

- Rissoles de catupiry;

- Rissoles de milho;

- Rissoles de presunto e queijo;

- Rissoles de ricota.

Minipao de Queijo, para entrega parcelada ao longo do
ano, pronto para Consumo:

Tipo/sabor: tradicional, tamanho coquetel.

Os pdes devem ser modelados e uniformes com peso de
aproximadamente 25gramas ou 40 unidades por quilograma

Bolo, para entrega parcelada ao longo do ano, pronto para
consumo, cortado em por¢des individuais:

(1KG = APROX. 30 UNIDADES INDIVIDUAIS).

Tipo: Preferencialmente do tipo caseiro.

Sabores: Chocolate, laranja, cenoura, coco, fuba cremoso e milho.

Mini Carolina. Produto de confeitaria doce, do tipo carolina,

recheada, fornecida em unidades individuais, pronto para consumo,
com rendimento médio estimado de 35 unidades por quilograma,

acabamento uniforme e adequada para consumo em eventos

institucionais. Sabores: chocolate/ doce de leite/ limdo/ maracuja.

Minitorta doce recheada, para entrega parcelada ao longo do ano,
pronto para consumo. Sabores: morango/ maracuja/ creme/ limao/

chocolate.

Minibomba recheada, para entrega parcelada ao longo do ano.
Fornecida em unidades individuais, pronto para consumo, com

rendimento médio estimado de 35 unidades por quilograma,
acabamento uniforme e adequada para consumo em eventos
institucionais. Sabores: chocolate/ creme/ doce de leite

Baguete recheada, com 01 metro de comprimento, pronto para

consumo, para entrega parcelada ao longo do ano. Sabores:

presunto e mucarela/ lombinho e queijo prato/ 2 queijos/ peito de
peru e mucarela/ salame e queijo prato/ tomate seco com ricula/
paté de frango. Obs.: todos os sabores devem ter acompanhamento

de maionese, cenoura, alface e batata palha.

Bebida gaseificada, sabor cola, marca Coca-Cola (versdo

610522

460497

605158

623305

337055

268725

363096

Unidade

Kg

Kg

Unidade

Unidade

Unidade

Unidade

15.000

350

350

7.000

1.500

1.500

300

R$ 1,15

R$ 60,05

R$ 45,23

R$ 1,51

R$ 2,01

R$ 1,85

R$ 85,00

R$
17.250,00

R$
21.017,50

R$
15.830,50

RS
10.570,00

R$ 3.015,00

R$ 2.775,00

R$ 25,500
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9 tradicional ou Zero), fornecida em embalagem individual ou 217784 300 R$ 12,00 R$ 3.600,00
coletiva conforme especificado, em temperatura adequada para Garrafa
consumo, propria para eventos institucionais. (Pet) 2L

Bebida gaseificada, sabor guarana, marca Guarana Antarctica, Garrafa RS
10 fornecida em embalagem individual ou coletiva conforme 217785 200 R$ 11,20

oo (Pet) 2L 2.240,00
especificado, em temperatura adequada para consumo.
Suco de frutas pronto para consumo, marcas Life ou Del Valle,
1 forne?lfio em embalagem individual ou colletlffa, Fonforme 298881 Embal.’flgem 1000 RS 8,50 R$8.500,00
especificado, adequado para coffee break institucional. Sabores: de 01 litro
laranja/ abacaxi/ maracuja/ uva/ caju.
1 Café pronto para consumo, na garrafa térmica, para entrega 606523  Litro 200 RS 28,06 R$
parcelada ao longo do ano. 5.612,00
. . . . . .. pacote com
1 1 de 2 1 1 1
13 90po p EIS'IICO descartavel de 200 ml, em polipropileno, atéxico e 629998 100 250 RS 5,00 RS 1.250,00
biodegradavel. .
unidades
. . i . . .. pacote com
14 QOpo plas'tlco descartavel de 50 ml, em polipropileno, atéxico e 612246 100 250 RS 4,75 RS 1.187.50
biodegradavel. .
unidades
15 Gflérdanapo de papel, folha simples, na cor branca,. com medidas 396052 pacot(? com 250 RS 3.95 RS 987,50
minimas de 240mm de largura por 240mm de comprimento. 50 unidades
R$
TOTAL 142.335,00
3. Area requisitante
Area Requisitante Responsavel
Secdo Técnica de Materiais Felipe Siqueira Guermandi

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A contratagdo devera assegurar o fornecimento de itens de coffee break prontos para consumo, destinados a eventos
institucionais da Faculdade de Ciéncias e Letras da UNESP — Campus de Araraquara, ao longo do exercicio de 2026,
conforme demanda. Os produtos deverdo atender a padr6es minimos de qualidade, padronizacéo, higiene, apresentacdo e
regularidade de fornecimento, compativeis com eventos académicos, cientificos e administrativos.

Os itens alimenticios deverdo ser elaborados com ingredientes proprios para consumo humano, dentro do prazo de
validade, com caracteristicas sensoriais adequadas (sabor, aroma, textura e aparéncia), e entregues em embalagens
apropriadas, que preservem suas condi¢cdes até o momento do consumo. O fornecimento devera observar a padronizacéo
de tamanho e rendimento médio por unidade ou por quilograma, conforme descrito na planilha de itens, de modo a garantir
previsibilidade de quantitativos e correta execugéo contratual.

A CONTRATADA devera cumprir integralmente a legislacéo sanitaria vigente, em especial a RDC ANVISA n° 216/2004 e
demais normas aplicaveis, sendo responséavel pelas condi¢ées de higiene, manipulacéo, transporte e acondicionamento
dos alimentos e bebidas. Quando aplicavel, os produtos deverdo ser entregues em temperatura adequada ao consumo,
utilizando-se recipientes térmicos ou meios equivalentes.

Para determinados itens, poderéo ser indicadas marcas de referéncia, devidamente justificadas no ETP, com a finalidade
de estabelecer padrdo minimo de qualidade e aceitacdo, amplamente reconhecido no mercado, sem prejuizo da
observéancia aos principios da competitividade e do interesse publico.
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O fornecimento ocorrera de forma parcelada e sob demanda, conforme solicitacdes da Faculdade, respeitados os prazos,
locais e quantidades indicados em cada pedido, nos termos da Ata de Registro de Precos. A CONTRATADA devera manter
capacidade operacional compativel com a natureza do objeto, garantindo atendimento regular, pontualidade nas entregas e
uniformidade dos produtos fornecidos durante toda a vigéncia da ata.

4.1. Especificacao e justificativa das marcas indicadas.

Com vistas a assegurar padronizacéo, qualidade, ampla aceitacdo pelos participantes dos eventos institucionais e reducéo
do risco de rejeigdo dos produtos fornecidos, ficam estabelecidas as seguintes referéncias de marca para determinados
itens, consideradas compativeis com o interesse publico e com as préticas usuais de mercado:

a. Refrigerante sabor cola: O refrigerante sabor cola devera ser da marca Coca-Cola, por se tratar de produto
amplamente consolidado no mercado nacional, com elevado grau de aceitacdo entre diferentes perfis de publico,
padrédo de qualidade reconhecido e estabilidade sensorial que assegura uniformidade no fornecimento ao longo de
toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

b. Refrigerante sabor guarana: O refrigerante sabor guaranid dever4d ser da marca Guarana Antarctica,
tradicionalmente associada ao consumo institucional e a eventos de grande publico, apresentando ampla aceitacéo,
identidade cultural consolidada e padrao de qualidade estavel, caracteristicas que contribuem para a satisfacdo dos
participantes dos eventos.

c. Suco de frutas: Os sucos de frutas deverdo ser das marcas Life ou Del Valle, ambas amplamente reconhecidas no
mercado por oferecerem produtos com perfil sensorial equilibrado, variedade de sabores e aceitacdo comprovada,
além de apresentarem regularidade no fornecimento e padrédo de qualidade compativel com o consumo em eventos
institucionais.

A indicacdo das marcas acima tem por finalidade estabelecer um padrdo minimo de qualidade e aceitacdo, ndo se
destinando a restricdo indevida da competitividade, mas sim a garantia de fornecimento de produtos compativeis com o
perfil dos eventos realizados pela Faculdade de Ciéncias e Letras do Campus de Araraquara da UNESP.

4.2. Justificativa para Limitacao de Distancia do Fornecedor

Considerando que o objeto da presente contratagcdo consiste no fornecimento de alimentos prontos para consumo, faz-se
necessaria a adocdo de medidas que assegurem a qualidade, seguranca sanitaria e integridade dos alimentos desde o
preparo até a entrega no local do evento.

Nesse sentido, estabelece-se que a empresa contratada devera possuir estrutura operacional capaz de atender ao local
de entrega em um raio maximo de até 100 km, contados a partir de sua base de producéo, pelos seguintes fundamentos:

a. Seguranca alimentar e controle sanitario: os alimentos prontos para consumo sao classificados como produtos
altamente pereciveis, estando sujeitos a rapida deterioracdo quando expostos a periodos prolongados de transporte.
O aumento do tempo entre o preparo e 0 consumo eleva o risco de contaminagdo microbioldégica e compromete as
condicdes higiénico-sanitarias exigidas para esse tipo de produto.

b. Conformidade com as normas da Vigilancia Sanitaria (ANVISA): a exigéncia esta em consonancia com as
disposicdes da Resolucdo RDC n° 216/2004 da ANVISA, que trata das Boas Praticas para Servigcos de Alimentacgéo,
a qual estabelece que o transporte de alimentos preparados deve ocorrer de modo a: - manter condicées adequadas
de higiene; - preservar a temperatura apropriada dos alimentos e; - reduzir 0 tempo entre 0 preparo € 0 consumo,
prevenindo riscos a salide dos consumidores.

c. Preservacdo da qualidade sensorial dos alimentos: percursos excessivamente longos podem comprometer as
caracteristicas organolépticas dos alimentos (sabor, aroma, textura e aparéncia), prejudicando a finalidade do servico
contratado e a experiéncia dos participantes do evento.

d. Reducédo de riscos logisticos e operacionais: a limitacdo de distancia contribui para minimizar riscos de atrasos,
falhas no acondicionamento térmico, necessidade de reaquecimento prolongado ou substituicbes emergenciais,
fatores que podem comprometer a execug¢do contratual.
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e. Eficiéncia e interesse publico: a medida visa assegurar a execucdo eficiente do contrato, evitando desperdicios,
retrabalho e riscos a salde publica, estando diretamente relacionada as condi¢cdes de execucao do objeto, nos
termos dos arts. 11 e 18 da Lei n® 14.133/2021.

Ressalta-se que a presente exigéncia ndo se caracteriza como restricdo de natureza geografica ou de sede da empresa,
mas sim como condic¢ao técnica e operacional indispensavel a adequada execuc¢éo do objeto, aplicavel a qualquer licitante
gue comprove capacidade de atendimento dentro do limite estabelecido.

5. Levantamento de Mercado

Solucéo 1: Contratac6es pontuais por dispensa de licitacdo:

Consiste na realizacdo de contratacdes pontuais e independentes, por meio de dispensas de licitacdo, para atendimento de
cada evento ou conjunto de eventos, conforme a necessidade da Unidade. Essa solu¢do demandaria a abertura recorrente
de processos administrativos, realizagdo de pesquisas de precos frequentes e formalizacdo sucessiva de contratacbes ao
longo do exercicio, implicando elevado custo administrativo, maior tempo de tramitagéo e risco de descontinuidade no
atendimento das demandas institucionais.

Embora juridicamente possivel, essa alternativa mostra-se ineficiente do ponto de vista operacional, especialmente diante
da natureza recorrente dos eventos, além de dificultar o planejamento orcamentério e a padronizacao dos itens fornecidos,
podendo resultar em variacao de qualidade, pregos e condi¢des de fornecimento ao longo do periodo.

Solucao 2: Sistema de Reqistro de Precos:

Consiste na adocao do Sistema de Registro de Precos, por meio da elaboracdo de Ata de Registro de Precos para
fornecimento de itens de coffee break, com vigéncia anual. Essa solu¢do permite o atendimento continuo e sob demanda
das necessidades da Faculdade, sem a obrigatoriedade de contratacdo imediata de quantidades previamente definidas,
garantindo flexibilidade, agilidade e previsibilidade administrativa.

O Sistema de Registro de Precos possibilita padronizacdo dos itens, melhor controle de qualidade, maior competitividade
na fase de selecdo dos fornecedores e reducdo significativa do custo administrativo, ao concentrar em um Unico
procedimento as contratacGes necessarias ao longo do exercicio. Trata-se, portanto, da alternativa mais eficiente,
econdmica e alinhada ao interesse publico, considerando a recorréncia, a imprevisibilidade de quantitativos e a
necessidade de pronta resposta as demandas institucionais.

6. Descricao da solucdao como um todo

A solucdo proposta consiste na adocdo do Sistema de Registro de Precos para o fornecimento de itens de coffee break
destinados aos eventos institucionais da Faculdade de Ciéncias e Letras do Campus de Araraquara da UNESP, ao longo
do exercicio de 2026. A Ata de Registro de Precos permitirqd a contratacdo sob demanda, sem compromisso de aquisicdo
minima, atendendo as varia¢des de quantidade, frequéncia e tipologia dos eventos realizados pela Unidade.

A solucdo abrange o fornecimento parcelado de alimentos e bebidas prontos para consumo, conforme especificacfes
técnicas previamente definidas em planilha, assegurando padronizacdo de qualidade, rendimento, apresentacdo e
condi¢cbes sanitarias, bem como previsibilidade para a execucao contratual. As solicitacdes ocorrerdo mediante pedidos
formais da Administracéo, respeitados os prazos e condi¢des estabelecidos na ata.

Com a centralizacdo das contrata¢cdes em um Unico procedimento, a solugdo proporciona maior eficiéncia administrativa,
reducao de custos operacionais, agilidade no atendimento das demandas e maior controle da execugédo, além de favorecer
a competitividade entre fornecedores e a obtencdo de precos mais vantajosos. Trata-se, portanto, de solugcdo compativel
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com a natureza recorrente do objeto e alinhada aos principios da economicidade, planejamento, eficiéncia e interesse
publico.

Considerando os principios da economicidade, da eficacia, da celeridade, bem como conforme disposto no art. 37, inciso
XXI da Constituicdo Federal, verificou-se que a segunda solu¢cdo atende aos critérios da contratagdo. Com 0 objetivo de
possibilitar a realizacdo dos diversos eventos e capacitacdes institucionais do 6rgédo, de forma satisfatéria, a solucédo
justifica a formacao de Registro de Precos, conforme ja utilizado nas contratagbes anteriores de mesmo objeto. Conforme
dispde o Decreto 7.892, de 23/01/2013, Art. 3°: “O Sistema de Registro de Precos poderd ser adotado nas seguintes
hipoteses: | - quando, pelas caracteristicas do bem ou servigo, houver necessidade de contratagfes frequentes; Il - quando
for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratacdo de servicos remunerados por
unidade de medida ou em regime de tarefa; [...] IV - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o
guantitativo a ser demandado pela Administracdo”.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades estimadas dos itens a serem registrados em ata foram definidas com base em levantamento histérico de
consumo, na frequéncia média de eventos institucionais realizados pela Faculdade de Ciéncias e Letr da UNESP, bem
como na projecdo de atividades académicas, cientificas, administrativas e de extenséo previstas para o exercicio de 2026.
Considerou-se, ainda, a diversidade de formatos dos eventos, o nimero variavel de participantes e a necessidade de
atendimento simultaneo de diferentes demandas ao longo do periodo.

As estimativas constantes da planilha de itens tém carater meramente referencial, sendo utilizadas exclusivamente para fins
de planejamento do certame, definicdo do valor estimado da contratacdo e dimensionamento da Ata de Registro de Precos,
nado constituindo obrigacdo de consumo por parte da Administracdo. O fornecimento efetivo ocorrerd de forma parcelada e
sob demanda, conforme solicitagbes formais da Faculdade, podendo as quantidades contratadas ser inferiores ou
superiores as estimadas, respeitados os limites legais e as condi¢cdes estabelecidas na ata.

Dessa forma, a estimativa apresentada busca assegurar adequado planejamento, previsibilidade orcamentaria e eficiéncia
administrativa, sem comprometer a flexibilidade necessaria ao atendimento das demandas institucionais, em consonancia
com a natureza do Sistema de Registro de Precos e com os principios da economicidade e do interesse publico.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 142.335,00

8.1. O valor estimado total da contratacdo é de R$ 142.335,00 (cento e quarenta e dois mil trezentos e trinta e cinco reais),
conforme custos unitarios apostos na tabela acima. O valor estimado da contratagdo foi definido com observancia do
disposto no Decreto estadual n® 67.888, de 17 de agosto de 2023.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O fornecimento dos itens contratados devera ser feito de modo parcelado, considerando as datas dos eventos que
acontecerado ao longo do ano, de acordo com a demanda da Faculdade de Ciéncias e Letras do Campus de Araraquara da
UNESP.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se faz necesséria a realizagdo de contratacdes correlatas e/ou interdependentes para que o objetivo desta contratacdo
seja atingido.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual 2026, nos termos do Decreto estadual n°
67.689, de 3 de maio de 2023, conforme consta das informacdes béasicas deste Termo de Referéncia.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo por meio do Sistema de Registro de Precos proporcionard maior eficiéncia administrativa, ao concentrar em
um dnico procedimento as aquisi¢des necessarias para atendimento dos eventos institucionais da Faculdade ao longo do
exercicio de 2026, reduzindo a necessidade de mudltiplos processos de contratacdo e otimizando o uso dos recursos
humanos e materiais da Administracao.

A solucéo permitira agilidade no atendimento das demandas, com fornecimento sob demanda e sem a obrigatoriedade de
aquisicdo de quantidades previamente definidas, garantindo flexibilidade para adequacdo ao porte e & natureza de cada
evento. Além disso, a padronizacao das especificacdes dos itens assegura uniformidade de qualidade, previsibilidade de
custos e maior controle da execuc¢éo contratual.

Como resultado, espera-se a obtencdo de melhor relagdo custo-beneficio, maior competitividade entre os fornecedores,
reducao de riscos operacionais e elevacdo do padrdo de atendimento aos participantes dos eventos académicos, cientificos
e administrativos, em consonancia com os principios da economicidade, planejamento, eficiéncia e interesse publico.

13. Providencias a serem Adotadas

Durante o contrato, o contratante informard a contratada, com antecedéncia minima de 2 (dois) dias, a demanda de acordo
com o nimero de participantes, o local, horario e demais informag6es necessarias a perfeita prestacao dos servigos.

Dentro de suas competéncias, a Faculdade de Ciéncias e Letras possui corpo técnico e estrutura adequada para levar a
cabo todas as providéncias necessarias ao processo licitatorio e a fiscaliza¢do do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Tendo em vista que os alimentos serdo entregues prontos para o consumo e o descarte adequado dos lixos apds os
eventos, a exemplo de copos descartaveis, guardanapos, ndo se vislumbra possivel impacto ambiental na aquisicdo da
demanda.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Tendo em vista as possiveis solugdes a serem adotadas, considera-se esta contratacdo como a mais viavel e adequada ao cendrio atual.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FELIPE SIQUEIRA GUERMANDI
Equipe de apoio

1Y
t'; Assinou eletronicamente em 28/04/2026 as 16:34:24.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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